
Dessert & KUCHEN

KA ISERSCHMARRN  9,80

österreichische Spezialität - mit Kirschkompott (6,13)

APFELSTRUDEL  7,80

mit Vanillesauce und frischen Früchten (6,13)

OMA’S  LANDHAUSKUCHEN  4,00

mit Schlagsahne (6,13) + 0,60

SCHWARZWÄLDER  K IRSCHTORTE   4,80

mit Kirschwasser (6,13)

Bitte beachten Sie unsere Sonderöffnungszeiten auf www.almresi-metzingen.com
*auch glutenfrei möglich – BEI FRAGEN ZU ALLERGENEN WENDEN SIE SICH BITTE AN EINEN SERVICE MITARBEITER. 1-Konservierungsstoffe 2-Farbstoff 3-geschwefelt 4-geschwärzt 

5-Antioxidationsmittel 6-Süßungsmittel 7-enthält Phenylalaninquelle 8-Geschmacksverstärker 9-Phosphat 10-Koffein 11-Chinin 12-Taurin 13-Milcheiweiß 14-Säurungsmittel 15-Stabilisatoren 16-Sulfite

MENÜ
Alpen KLASSIKER

Herzhafte ALPENKÜCHE

OMA’S  BANDNUDELN                                10,80

in einer Schinken-Sahnesauce mit Obazda Schaum (5,6, 13)

ALM  PASTA  SÜDT IROL  vegetarisch 10,80

leckere Pasta mit Südtiroler Pesto, gerösteten  

Pinienkernen, Rucola und gehobeltem Parmesan (13) 

LECKERE  GEMÜSERÖST I  vegetarisch               12,80

Kartoffelrösti mit Gemüsestreifen, Sauerrahmdip und

knackigem Salat mit Gartenkräutern und Brez’n Croutons

SCHWEIZER  RÖST I * 14,80

Kartoffelrösti mit Sahnemeerrettich, geräuchertem

Lachs und kleinem Salat mit Brez’n Croutons (13) 

PFANNENRÖST I  15,80

mit Roastbeef und Sauce Remoulade (1,5,13) 

HERZHAFTE BAUERNBRATWÜRSTE (5) 1 Paar 14,80
mit Kartoffelpüree, Rahmsauce, Röstzwiebeln und Senf

STANGENSPARGEL  380 Gramm                       19,80

mit Kartoffeln, Sauce Hollandaise und Kochschinken (5,13)

SCHNITZEL  vom Schwein                                 16,80

paniert mit Spätzle, kleinem Salat mit Brez’n Croutons (13,15)

KALBSRAHMGULASCH *                             16,80
in einer feinen Rahmsauce mit Champignons dazu 

Kartoffelrösti und kleinem Salat mit Brez’n Croutons (13)  

KNUSPR IGE  BAUERNENTENKEULE           22,80

gebraten mit Apfelrotkraut und Butterspätzle (5,6,13)

LACHS  GEDÜNSTET  glutenfrei                         19,80

mit kleinen Kartoffeln und zartem Blattspinat

in einer Limetten-Butter-Sauce (13) 

KRUSTENBRATEN  vom Schweinenacken 16,80

mit Spätzle, Bratensauce und Salat  (5) 

Vorspeisen & BROTZEIT

KESSELFR I SCHE WEISSWÜRSTE   8,90

traditionell bayrisch mit Brez‘n und süßem Senf (8,9)

HAUSGEMACHTER  WURSTSALAT   8,50

deftig – mit roten Zwiebeln und Bauernbrot (1,2,5,6,8,9)

CARPACC IO  VOM  WE IDER IND * 12,80

hauchdünne Scheiben vom Ochs mit Kresse,

frisch geriebener Parmesan, geröstete Pinienkerne

und feinster Balsamico dazu Bauernbrot (13) 

BROTZE ITBRETTL 11,80

Original Schwarzwälder Schinken, 

knackige Landjäger, herzhafte Leberwurst (1, 5, 6), 

Bergkäse aus Südtirol, Obazda, Cornichons (14),

Brez’n und Wurzelbrot

P
aus der  SUPPENKÜCHE

BADISCHE  FLÄDLESUPPE  (13) 6,80

SPARGELCREMESUPPE (13) vegetarisch  7,80

FE INE  TOMATENSUPPE  6,80

mit Hirtenkäse und Croutons (5,13,14) vegetarisch

serviert mit Almresi-Krustenbrot

ALMRES I  HAUSSALAT * vegan                                       8,90
bunte Blatt- und Rohkostsalate und Brez’n-Croutons (1,15)

CAESAR  SALAT  – DER  KLASS IKER 13,80

Eisbergsalat mit feinen gebratenen Hähnchenstreifen,

krosse Brez‘n-Croutons und geriebener Parmesan (13)

MOUNTA IN  SALAT vegetarisch 14,80

Wildkräutersalate mit Hirtenkäse, garniert mit

feinen Apfelscheiben, gerösteten Walnüssen und

getrockneten fruchtigen Cranberries 

Balsamico (5,6,13,16), Caesar (2,5,8,13) oder Joghurtdressing (2,5,8,13)  

Serviert mit unserem Almresi-Krustenbrot

Almresi SALATE


